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Organizacija poslovnih ruckova i domjenaka
Okus izvrsnosti u Hrvatskom Zagorju!

»,Meni prema vasim zeljama”
Mogucénost Svedskog stola i menija u slijedovima

Hladna predjela
(prsut i sir, pasteta od jelena, terina od puretine gljiva i slanine, roladice od patlidana
i oraha (vegetarijanski), zagorska salata s domacim sirom i Sunkom, ..}

Topla predjela
(zapeéeni Strukli, przene suhe Sljive omotane slaninom, jesenski rizoto sa slaninom buéom
i kestenima, Cips od parmezana, juha od piletine Safrana i povrca, juha od kruske i gorgonzole
s przenom slaninom, juha od gljiva (vegetarijanski), ...)

Glavna jela

(svinjeci file u umaku od kapara, njoki, pileci file u sezamovim sjemenkama, pire krumpir, umak od Sparoga,
raznji¢i od svinjeceg i pureceg filea, BBQ umak $efa kuhinje, peéeni krumpir,
fritata od Spinata i sira, burgeri od mrkve, povrée (vegetarijanski), piletina marinirana s medom
i ljeSnjacima na podlozi od salate sa Sunkom sirom i susenim rajéicama, ...)

Deserti °°
(éokoladne palaéinke s musom od bijele éokolade na umaku od 3umskog voca, o 6"'
degustacija panacota s tri umaka, kompozicija éokolade (4 mala deserta), o -ie.
torta ,Okus Zagorja“ 2012 (bijela cokolada, bucino ulje), ...) 061. ﬁ] gﬁ‘
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